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Carottes rapées vinaigrette
Salade vinaigrette aux croutons
Macédoine au surimi vinaigrette

Concombre a la menthe
Salade mélée a la tomate
Salade de lentilles aux oignons

Paté de foie cornichon
Taboulé

Batavia au jambon

Chou blanc, pommes et raisins
Duo de haricots rouges et mais

Terrine de légumes et
mayonnaise
Salade de haricots verts
Assiette de tapas

Sauté de Poulet aigre douce
Aiguillettes de Saumon meuniére
Pommes de terre réties
Poélée légumes campagnard

Boulettes végétales
Fenouil braisé
Semoule

Filet de dorade au citron
Kebab de volaille
Poélée bretonne

Frites

Cordon bleu de volaille

Omelettes aux herbes

Petits pois aux oignons
Riz safrane

Moussaka de boeuf
Nuggets de poisson
Courgettes a la tomate
Boulgour pilaf

Yaourt nature sucre
Brie

Type suisse fruits
Bleu

Fromage blanc fruits
Croc lait

Fromage carré frais
Petit moulé

Gouda
Type emmental

Fruit de saison

Compote Pommes-fraises
Mousse de fromage blanc /

Fruits de saison
Géateau individuelle
Dessert lacté saveur vanille

Salade de fruits,

Mousse tiramisu

/

Le cake miel cannelle Desserts
de ma mamie

Savarin a la créme citronnée
\ Fruit de saison /

o

Créme dessert chocolat
Compote de pommes
Fruit de saison
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* Exceptionnellement, en cas de rupture d'approvisionnement, un plat peut étre modifié.
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* Exceptionnellement, en cas de rupture d'approvisionnement, un plat peut étre modifié.



